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Aus dem Sauenstall wurde eine
Kochschule

Wo heute Giste an
langer Tafel sitzen,
standen einmal
Schweine. Was drei
Frauen in Grafenbriick
im Kreis Greiz aus
einem Sauenstall
gemacht haben -
und wie.

Annett Hanel

Grafenbriick. Im Stall standen
Schweine, drei Boxen hintereinan-
der, dazwischen Geriimpel. Heute
stehen dort eine lange Tafel, eine
offene Kiiche und im Sommer
lberall Rosen. Der Grifenbriicker
Eventhof im Weidaer Ortsteil Gra-
fenbriick ist das Werk von drei
Frauen aus einer Familie — und er
waére nie entstanden, wenn zwei
von ihnen nicht zuriickgekommen
waren. ,Dieses Gesamtobjekt lebt
nur durch unsere Téchter, sagt
Konstanze T6pel. Sie ist die Mut-
ter, gelernte Fleischerin, und
nennt sich hier selbst nur ,,die mit-
helfende Mutter”. Thre Tochter
Franziska und Carolin waren jah-
relang weg. Die eine sieben Jahre
in der Schweiz, die andere unter
anderem in der Schweiz und in Ka-
nada. Dann kamen sie zurtick -
»wegen Familie, wegen Heimat",

Weg durch den Férderdschungel
Franziska Topel, gelernte Fachfrau
fiir Systemgastronomie, fithrt heu-
te die Mit-Mach-Kiiche und ist In-
haberin des Eventhofs. Ihre
Schwester betreibt die Reitanlage
nebenan, die seit 2012 lauft. Sie ist
Pferdewirtschaftsmeisterin mit
“dem Schwerpunkt klassische Reit-
ausbildung. Und die Mutter bringt
mit, was sie in drei Jahrzehnten
als Beraterin im Fleischerhand-
- werk gelernt hat.
 Essollte gar keine Kiiche entste-
hen. , Eigentlich hatten wir die Idee,
dass wir eine Reithalle brauchen®,
‘erzahlt Konstanze Topel. Dann
| stand der Nachbarhof des elterli-
| chen Hofes zum Verkauf. 2016 kauf-
ten sie ihn. Bezahlbar wurde das,

[

gramm Land(auf)Schwung aufge-
nommen wurde.

Der Kreis benannte in seinem
Konzept unter anderem die Nut-
zung historischer Vierseithofe als
Schwerpunkt. So entstanden die
Mit-Mach-Kiiche und eine Bewe-
gungs- und Mehrzweckhalle, die
auch die Dorfgemeinschaft nutzen
kann - nach Darstellung der Fami-
lie das grofite Einzelvorhaben in
Deutschland. ,,Ohne dieses Pro-
gramm héatten wir es finanziell
nicht gepackt.”

Dennoch steckt in dem Projekt
viel Eigenleistung und sparsamer
Umgang mit den Ressourcen. Die
alten Steine der Gebaude, die abge-
rissenen werden mussten, wurden
wieder eingebaut. Den Innenaus-
bau machte die Familie selbst. Je-
de Fuge im Mauerwerk des
Schornsteins hat Franziska Topel
selbst gezogen. Thre Mutter durfte

Blick auf
die Bewe-
gungs- und
Mehr-
zweckhalle,
die auch die
Dorfge-
meinschaft
nutzen
kann.
Grafenbricker

Eventhof

nicht mithelfen -, Ich sei zu unge-
nau.“ Am 5. Dezember 2017 wurde
eroffnet. Im kommenden Jahr
steht das zehnjahrige Bestehen an.

Kochen wie bei der Oma

Der Kern des Angebots sind Koch-
kurse: vier Stunden, zwolf bis
fiinfzehn Leute, jeder fasst mit an.
Das Prinzip ist bewusst schlicht.
»Wenn die Leute die richtigen Pro-
dukte haben, sollen sie das zu Hau-
se genauso nachmachen kénnen®,
sagt Konstanze Topel — ohne 45
Gewiirze, ohne Spezialtechnik.
,Viele sagen, das schmeckt wie bei
der Oma. Warum? Weil wir es ma-
chen wie die Oma: aus Einzelkom-
ponenten.” Der Schwerpunkt liegt
auf Fleisch, was bei einer gelernten
Fleischerin nicht iiberrascht. Rind-
fleisch-Tastings, Steakkurse, und
Wildkurse stehen im Programm.
Gaste diirfen eigenes Wild - wenn

Sie fithren den Gréfenbriicker Eventhof gemeinsam (von links): Franziska und Konstanze Topel
sowie Carolin Haber, geborene Tépel.

Reumann

es nicht mehr lebt —mitbringen,
wenn sie jagen oder einen Jager
kennen. Vegan und rein vegeta-
risch gibt es nicht: ,Das ist einfach
nicht unser Schwerpunkt.” Statt
auf eine Batterie verschiedener
Grills setze man auf die Qualitit
der Zutaten.

Dazu kommen Kinderkochkur-
se, bei denen dieselben Kinder in-
zwischen ins dritte und vierte Jahr
kommen, und Schnitzkurse fiir
Obst und Gemiise. Konstanze To-
pels Merksatz dafiir geht so: ,.In je-
der Gurke steckt ein Frosch und in
jedem Apfel ein Vogel. Man muss
sie nur rauslassen.”

Warum das Konzept funktioniert
Beworben wird der Hof kaum - ei-
ne Website, ein wenig Social Me-
dia. Beide Frauen arbeiten haupt-
beruflich anderswo. Was bleibt, ist
Mundpropaganda. Und die Kombi-
nation: Kochkurs, Pferde strei-
cheln, Traktorfahren fiir die Kin-
der, Hufeisenwerfen, Feiern bis
zum 100. Geburtstag — einer aus
dem Dorf hat ihn hier gefeiert.
Gekocht wird hier nicht nur pri-
vat: Auch Betriebe kommen fiir
Personaltrainings und Firme-
nevents nach Grafenbriick. Und
wer fiir die Schuleinfiihrung noch
einen Ort sucht - am 14. und 15. Au-
gust sind kurzfristig Termine frei.
,»Du musst hier etwas machen, was
besonders ist, sonst kommen die
Leute nicht", sagt Konstanze Tépel,
»Wer kennt schon Grifenbriick?“



